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Übersicht 

Eignungs- und Zuschlagskriterien 

 

in dem Vergabeverfahren 

 

 „Lieferung von Küchentechnischen Anlagen, fahrbarer und loser Küchenein-
richtung, Außenbestuhlung, Kaffeemaschinen mit zugehörigen Unterbau-

kühlschrank sowie Verkaufsautomaten“  

 

 

Los 1: Küchenausstattung 

Los 2: Außenbestuhlung und Sonnenschutz 

Los 3: Kaffeemaschine und Untertischkühlschränke 

Los 4: Versorgungs-Verkaufsautomaten 
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1. Eignungskriterien 

 

Vorzulegende Eignungsnachweise  
(Eignungskriterien) 

 

Bemerkung/Hinweis 

 

A) §§ 123 und 124 des Gesetzes gegen Wettbewerbsbeschränkungen (§ 42 VgV) 

A) 
Eigenerklärung über das Nichtvorliegen von Ausschlussgrün-
den nach §§ 123 und 124 des Gesetzes gegen Wettbewerbsbe-
schränkungen (oder gegebenenfalls Maßnahmen des Bieters 
zur Selbstreinigung nach § 125 des Gesetzes gegen Wettbe-
werbsbeschränkungen). 

Mindestbedingung: 
Fehlen von Ausschlussgründen. 

Bewerber, die die v. g. Mindestbedingung nicht erfüllen bzw. 
nachweisen, werden von der Wertung ausgeschlossen.  

Bei fakultativen Ausschlussgründen gemäß § 124 GWB be-
hält sich die Vergabestelle eine Ausschlussoption offen, wel-
che individuell geprüft wird.   

 

B) Befähigung und Erlaubnis zur Berufsausübung (in Anlehnung an §§ 44 und 75 VgV) 

B) 
Nachweis Berufsqualifikation für alle Lose: 
 

• Handelsregisterauszug 
 

• Bei ausländischen Unternehmen oder solchen, die 
sich einer ausländischen Unternehmensform bedie-
nen – ein vergleichbarer Nachweis 

 
 
 
 
 

Mindestbedingung: 

Der Handelsregisterauszug darf zum Zeitpunkt der Einrich-
tung der Unterlagen durch den Bieter nicht älter als nicht äl-
ter als 3 Monate alt sein. 
 
Der alternative Nachweis für eine ausländische Unterneh-
mensform (z.B. eine Apostille) darf nicht älter als 3 Monate 
sein. 
 
Der Handelsregisterauszug kann auch im Rahmen einer 
Präqualifikation hinterlegt sein, darf aber ebenfalls nicht äl-
ter als 3 Monate sein.  
 

 

C) Wirtschaftliche und finanzielle Leistungsfähigkeit (In Anlehnung an § 45 VgV) 
Bepunktete Kriterien im Teilnahmewettbewerb (siehe Wertungsmatrix Teilnahmewettbewerb) 

C1) 
Angabe der Jahresumsätze netto für entsprechende Liefer-
leistungen des Loses aus den Jahren 2023, 2024 und 2025.  
 
In den Bewerbungsunterlagen sind vom Bewerber die 
jeweiligen Jahresumsätze netto getrennt/einzeln anzugeben. 
 

Die Angaben zu den Jahresumsätzen sind in dem 
Dokument „Erklärung_Eignung_Referenzen_Jah-

resumsätze_Qualität“ anzugeben 
 

Mindestbedingung: 
Gemittelter Jahresumsatz aus den Jahren 2023, 2024 und 
2025 für entsprechende Lieferleistungen 

Los 1: >= (größer/gleich)      440.000 EUR netto 

Los 2: >= (größer/gleich)      150.000 EUR netto 

Los 3: >= (größer/gleich)         99.000 EUR netto 

Los 4: >= (größer/gleich)          58.000 EUR netto 

 

Bewerber, die die v. g. Mindestbedingung nicht erfüllen bzw. 
nachweisen, werden von der Wertung ausgeschlossen. 
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C2) 
Nachweis über den Abschluss einer Berufs- oder Betriebshaft-
pflichtversicherung 

oder 

Eine Erklärung, dass eine solche Versicherung im Fall der Zu-
schlagserteilung abgeschlossen wird. 

Mindestbedingung: 
Vorlage einer Versicherungsbescheinigung in Kopie mit fol-
genden (Mindest-) Deckungssummen je Versicherungsfall: 
 
Los 1 

• Personenschäden                            5.000.000,00 EUR 

• Sach-/Vermögensschäden           3.000.000,00 EUR 
 
Los 2 

• Personenschäden                            5.000.000,00 EUR 

• Sach-/Vermögensschäden           3.000.000,00 EUR 
 
Los 3 

• Personenschäden                            5.000.000,00 EUR 

• Sach-/Vermögensschäden           3.000.000,00 EUR 
 
Los 4 

• Personenschäden                            5.000.000,00 EUR 

• Sach-/Vermögensschäden           3.000.000,00 EUR 
 
 
oder: 
 
Erklärung, dass eine solche Versicherung mit den v.g. De-
ckungssummen im Fall der Zuschlagserteilung abgeschlos-
sen wird. 
 
Bewerber, die die v. g. Mindestbedingung nicht erfüllen 
bzw. nachweisen, werden von der Wertung ausgeschlossen. 
 

     

D) Technische und berufliche Leistungsfähigkeit (§ 46 VgV) 
Bepunktete Kriterien im Teilnahmewettbewerb (siehe Wertungsmatrix Teilnahmewettbewerb) 

D1) Referenzen 
Die berufliche und technische Leistungsfähigkeit ist für jedes 
Los einzeln anhand von mindestens drei Referenzen nachzu-
weisen, die bezüglich des Schwierigkeitsgrades mit der jewei-
ligen Aufgabenstellung vergleichbar sind.  

Die Vergleichbarkeit liegt vor, wenn folgende Kriterien kumu-
lativ für jedes Los einzeln erfüllt sind: 

Los 1: 

a) Die gleichen oder vergleichbare Produkte bzw. 
Dienstleistungen. Die Produkte und Dienstleistun-
gen sind vergleichbar, wenn sie in der Art oder Be-
schaffenheit den Ausschreibungsgegenständen und 
-leistungen von einem fachkundigen Dritten als 
gleichwertig verstanden werden 

und 

b) Auftragsvolumen in Höhe von mindestens 

 EUR 200.000 für Los 1 „Küchenausstattung“ 

EUR 40.000    für Los 2 „Außenbestuhlung u. Son-
nenschutz“ 

EUR 30.000    für Los 3 „Kaffeemaschine und Unter-
tischkühlschränke“ 

EUR 40.000     für Los 4 „Versorgungs-Verkaufsau-
tomaten“ 

Mindestbedingungen: 
3 Referenzen je Los, die die Punkte a. bis c. kumulativ erfül-
len. 

Bewerber, die die v. g. Mindestbedingungen nicht erfüllen 
bzw. nachweisen, werden von der Wertung ausgeschlossen. 
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und 

c) Die Referenz nicht älter als 3 Jahre zum Zeitpunkt 
der Abgabe der Unterlagen durch den Bieter ist. 
Das Alter wird bestimmt durch den Termin der Fer-
tigstellung der jeweiligen Leistungen.  

 
Die Angaben zu den Referenzen sind in dem Doku-
ment „Erklärung_Eignung_Referenzen_Jahresum-

sätze_Qualität“ anzugeben 
 

D3) Maßnahmen zur Qualitätssicherung  
 

Die Angaben zu den Referenzen sind in dem Do-
kument „Erklärung_Eignung_Referenzen_Jahres-

umsätze_Qualität“ anzugeben 
   

Die Maßnahmen zur Qualitätssicherung werden wir folgt 
nachgewiesen: 
 
Nachweis einer Zertifizierung nach DIN EN ISO 9001 
 
oder 
 
Ein gleichwertiger Nachweis 
 
oder 
 
Beschreibung der Maßnahmen zur Qualitätssicherung in 
Form (interne Prozessorganisation),  
 
Die Angaben zur Qualitätssicherung werden Vertragsbe-
standteil. 
 

 

Weitere Hinweise zum Nachweis der geforderten Eignung 
 

I. Bietergemeinschaften  
Bei Bietergemeinschaften müssen die Eignungsnachweise für jedes Mitglied der Bietergemeinschaft vorgelegt werden. 
Die gesetzten Mindestbedingungen für die wirtschaftliche und finanzielle Leistungsfähigkeit müssen jeweils mindestens von 
einem Mitglied der Bietergemeinschaft erfüllt werden. 
Die gesetzten Mindestbedingungen für die technische und berufliche Leistungsfähigkeit müssen jeweils mindestens von ei-
nem Mitglied der Bietergemeinschaft erfüllt werden. 

II. Inanspruchnahme der Kapazitäten anderer Unternehmen (Eignungsleihe) 
Ein Bewerber/Bieter kann im Hinblick auf die wirtschaftliche und finanzielle sowie die technische und berufliche Leistungsfä-
higkeit die Kapazitäten anderer Unternehmen in Anspruch nehmen, wenn die gesetzlichen Voraussetzungen dazu erfüllt sind 
(§ 47 VgV). 
Beabsichtigt der Bewerber/Bieter, sich bei der Erfüllung eines Auftrages im Hinblick auf die erforderliche wirtschaftliche, fi-
nanzielle, technische und berufliche Leistungsfähigkeit anderer Unternehmen (Eignungsleihe) zu bedienen, so muss er die 
dafür vorgesehenen Kapazitäten des anderen Unternehmens in seinem Angebot benennen. Der Bewerber/Bieter hat außer-
dem nachzuweisen, dass ihm die erforderlichen Kapazitäten des anderen Unternehmens zur Verfügung stehen. 

III. Unterauftragnehmer 
Beabsichtigt der Bewerber/Bieter, Teile der Leistung von Unterauftragnehmern ausführen zu lassen, so muss er die dafür 
vorgesehenen Teilleistungen in seinem Angebot benennen. 
Der Bewerber/Bieter hat auf gesondertes Verlangen der Vergabestelle anzugeben, wer als Unterauftragnehmer die Leistung 
im eigenen Betrieb erbringen wird, und nachzuweisen, dass der oder die Unterauftragnehmer für die von ihnen zu erbringen-
den Leistungen geeignet sind (§ 36 Abs. 5 VgV). 
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2. Wirtschaftlichkeitsprüfung je Los 

Der Zuschlag wird auf das wirtschaftlichste Angebot erteilt (§ 58 Abs. 1 Satz 1 VgV).  
Die Wirtschaftlichkeit wird wie folgt gewertet:  
Wirtschaftlichstes Angebot (Z) = A + B 

2.1 Zuschlagskriterien je Los 

Es werden 2 Zuschlagskriterien benannt, die für jedes Los einzeln einzureichen sind: 

A) Zu erwartende Qualität der losweisen Leistung:  

• Für Los 1: Küchenausstattung     Gesamt-Gewichtung = 30 Punkte 

• Für Los 2: Außenbestuhlung und Sonnenschutz   Gesamt-Gewichtung = 30 Punkte 

• Für Los 3: Kaffeemaschine und Untertischkühlschränke  Gesamt-Gewichtung = 30 Punkte 

• Für Los 4: Versorgungs-Verkaufsautomaten   Gesamt-Gewichtung = 30 Punkte 
 
 
Unabhängig von den Zuschlagskriterien müssen die Produkte folgende Siegel aufweisen: 
 

• CE-Kennzeichnung: Zwingend erforderlich für alle in der EU verkauften Maschinen, bestätigt die 
Einhaltung der Sicherheits-, Gesundheits- und Umweltschutzanforderungen. 

• VDE-Zeichen: Belegt die elektrische Sicherheit.(nur bei elektrischen Produkten) 

 
Achtung: Das Nichtvorliegen der entsprechenden Siegel führt zwingend zum Ausschluss. 

B) Honorarangebot/Angebotssumme:  

Für alle Lose: Gewichtung = 70 Punkte 

 

Die Bewertung der Angebote findet mittels eines zweiköpfigen Bewertungskomitees statt, das je-
weils zwei einzelne Bewertungen erstellt, die anschließend aggregiert werden, indem der Mittelwert 
beider Bewertungen gebildet wird. Dies kann unter Umständen zu Bewertungen von bis zu zwei Stel-
len nach dem Komma in der Endbewertung führen. 
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2.2 Zuschlagskriterien Wertungsmatrix  

Zuschlagskriterium 
(Erklärungen) 

Bewertung Maximale Punkt-
zahl in diesem Kri-
terium 

A) Zu erwartende Qualität der losspezifischen Leistung 

Los 1 

Los 1 A1) Hygiene, Nachhal-
tigkeit (5 Punkte) 

 

 

 

 

 

 

 

 

Los 2 A2) Konzept Material-
qualität, Funktionalität und 
Praxistauglichkeit (15 
Punkte) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zu A1) 

• „Hygiene“ (Nachweis der Reinigbarkeit und Vermei-
dung von Keimfallen, z.B. DIN EN 1672-2 (hygienege-
rechte Konstruktion); EU-VO 1935/2004/10/2011 (Le-
bensmittelkontaktmaterialien)) 
2,5 Punkte 
 

• „Nachhaltigkeit“ (z.B. durch „EcoStep“, EU-Ökode-
sign-Richtlinie 2009/125/EG  oder ein vergleichbares 
Zertifikat) 
2,5 Punkte 

 
 
 
Zu A2) 
Der Bieter soll sein Konzept auf maximal 3 DIN A 4 Seiten vorstel-
len. Dabei soll er insbesondere auf folgende Punkte eingehen:  

- Materialqualität (z. B. Edelstahl, Porzellan, Kunststoff) 
mit Begründung, warum gerade diese Materialzusam-
mensetzung besonders geeignet ist. 

- Verarbeitung (z. B. Kanten, Stabilität, Oberflächen) 
- Robustheit und Eignung für den Dauereinsatz in Groß-

küchen 
- Bruch- und Verschleißfestigkeit 
- Handhabung und Ergonomie im täglichen Betrieb 
- Kompatibilität mit vorhandenen Systemen (z. B. GN-

Systeme, Spülstraße, Kassensysteme) 
- Stapelbarkeit und Lagerfähigkeit)  

 
Der Auftraggeber behält sich vor, die Angaben durch die Anfor-

derung von Produktunterlagen sowie Muster nachzuprüfen. 

 
- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine deutlich über dem 

Durchschnitt liegende Qualität. (20 bis 25 Punkte) 
- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine über dem Durchschnitt 

liegende Qualität.(15 bis 19 Punkte) 
- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine dem Durchschnitt ent-

sprechende Qualität.(10 bis 14 Punkte) 
- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine leicht unter dem 

Durchschnitt liegende Qualität.(5 bis 9 Punkte) 
- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine deutlich unter dem 

Durchschnitt liegende Qualität.( 1 bis 4 Punkt) 
- Es liegt kein Konzept vor: (0 Punkte) 

 
 

5 Punkte 

 

 

 

 

25 Punkte 
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Los 2 

Los 2 A1) Konzept zur Pro-
duktqualität und Verarbei-
tung  

 

 

 

 

 

 

Los 2 A 2 Konzept zur Funkti-
onalität und Praxistauglich-
keit  

 

 

 

 

 

 

 

 

Zu A1)  

Der Bieter soll sein Konzept auf maximal 2 DIN A 4 Seiten vorstel-
len. Dabei soll er insbesondere auf folgende Punkte eingehen:  

- Materialqualität und Witterungsbeständigkeit 
- Verarbeitung (z. B. Kanten, Stabilität, Oberflächen) 

Der Auftraggeber behält sich vor, die Angaben durch die An-

forderung von Produktunterlagen sowie Muster nachzuprüfen. 

 

Zu A2) 

Der Bieter soll sein Konzept auf maximal 2 DIN A 4 Seiten vorstel-
len. Dabei soll er insbesondere auf folgende Punkte eingehen:  

- Handhabung und Ergonomie im täglichen Betrieb 

- Reinigungsfähigkeit und Hygieneeignung 

- Stapelbarkeit und Lagerfähigkeit 

 

Der Auftraggeber behält sich vor, die Angaben durch die Anfor-

derung von Produktunterlagen sowie Muster nachzuprüfen. 

 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine deutlich über dem 
Durchschnitt liegende Qualität. (12 bis 15 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine über dem Durchschnitt 
liegende Qualität.(10 bis 12 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine dem Durchschnitt ent-
sprechende Qualität.(7 bis 9 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine leicht unter dem 
Durchschnitt liegende Qualität.(4 bis 6 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine deutlich unter dem 
Durchschnitt liegende Qualität.( 1 bis 3 Punkt) 

- Es liegt kein Konzept vor: (0 Punkte) 
 

 

15 Punkte 

 

 

 

15 Punkte 

Los 3 

Los 3 A1)  

Konzept zur Produktqualität 
und technische Ausführung  

 

 

 

 

 

 

 

Los 3 A2)  

Konzept zur Funktionalität 
und Praxistauglichkeit  

Zu A1)  

Der Bieter soll sein Konzept auf maximal 2 DIN A 4 Seiten vorstel-
len. Dabei soll er insbesondere auf folgende Punkte eingehen:  

- Verarbeitungsqualität,  

- technische Ausführung der Komponenten,  

- Eignung für Gastronomie-/SB-Betrieb,  

- Robustheit und  

- Wartungsfreundlichkeit 

 

Der Auftraggeber behält sich vor, die Angaben durch die An-

forderung von Produktunterlagen sowie Muster nachzuprüfen. 

 

 

Zu A2) 

Der Bieter soll sein Konzept auf maximal 2 DIN A 4 Seiten vorstel-
len. Dabei soll er insbesondere auf folgende Punkte eingehen:  

- Benutzerfreundlichkeit,  

15 Punkte 

 

 

 

 

15 Punkte 
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 - Geschwindigkeit im Betrieb,  

- Reinigungsfreundlichkeit,  

- Nachvollziehbarkeit der Bedien- und Betreiberfunktio-

nen 

 

Der Auftraggeber behält sich vor, die Angaben durch die Anfor-

derung von Produktunterlagen sowie Muster nachzuprüfen. 

 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine deutlich über dem 
Durchschnitt liegende Qualität. (12 bis 15 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine über dem Durchschnitt 
liegende Qualität.(10 bis 12 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine dem Durchschnitt ent-
sprechende Qualität.(7 bis 9 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine leicht unter dem 
Durchschnitt liegende Qualität.(4 bis 6 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine deutlich unter dem 
Durchschnitt liegende Qualität.( 1 bis 3 Punkt) 

- Es liegt kein Konzept vor: (0 Punkte) 
 

Los 4 

Los 4 A1) 

Produktqualität und techni-
sche Ausführung 

 

 

 

 

 

 

Los 4 A2) 

Funktionalität und Pra-
xistauglichkeit 

Zu A1)  

Der Bieter soll sein Konzept auf maximal 2 DIN A 4 Seiten vorstel-
len. Dabei soll er insbesondere auf folgende Punkte eingehen:  

- Verarbeitungsqualität 

- technische Ausführung der Komponenten 

 

Der Auftraggeber behält sich vor, die Angaben durch die An-

forderung von Produktunterlagen sowie Muster nachzuprüfen. 

 

 

Zu A2) 

Der Bieter soll sein Konzept auf maximal 2 DIN A 4 Seiten vorstel-
len. Dabei soll er insbesondere auf folgende Punkte eingehen:  

- Benutzerfreundlichkeit 

- Geschwindigkeit im Betrieb 

 

Der Auftraggeber behält sich vor, die Angaben durch die Anfor-

derung von Produktunterlagen sowie Muster nachzuprüfen. 

 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine deutlich über dem 
Durchschnitt liegende Qualität. (12 bis 15 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine über dem Durchschnitt 
liegende Qualität.(10 bis 12 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine dem Durchschnitt ent-
sprechende Qualität.(7 bis 9 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine leicht unter dem 
Durchschnitt liegende Qualität.(4 bis 6 Punkte) 

- Das Konzept zeigt nachvollziehbar eine deutlich unter dem 
Durchschnitt liegende Qualität.( 1 bis 3 Punkt) 

- Es liegt kein Konzept vor: (0 Punkte) 
 
 
 

15 Punkte 

 

 

 

 

15 Punkte 
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B) Honorarangebot 

Los 1 bis Los 4 

 
 
 
 
 
 

Die Bewertung des Honorarangebots erfolgt gesondert für jedes 
Los. Es gilt: 

70 Punkte erreicht das Angebot mit der niedrigsten wertbaren An-
gebotssumme. 

0 Punkte erhält ein fiktives Angebot mit dem 2,0-fachen der nied-
rigsten (gewerteten) Angebotssumme. 

Alle Angebote mit darüber liegenden Angebotssummen erhalten 
ebenfalls 0 Punkte. 

Die Punktewertung für die dazwischenliegenden Angebotssum-
men erfolgt über eine lineare Interpolation mit zwei Stellen hinter 
dem Komma. 

70 Punkte 

 


